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Quand le Pinot Noir se met a nu sur de magnifigues terroirs, on assiste a de trés belles manifestations. Mais
pour cela il faut savoir patienter un peu, garder un peu de vin dans son verre et le laisser s'ouvrir, se
développer et dévoiler toutes ses facettes.

Commune Samt Bris-le-Vineux

Appellation d'origine contrélée : Bourgogne Cbtes d'Auxerre

Culture : certifiée HVE et en conversion Bio

Terroir : sol argilo-calcaire kimmeridgien, coteaux exposition sud
Superficie du vignoble : 8,81 ha

Cépage : Pinot noir

Age moyen des vignes: 21 ans

Parcelles: Haut de Grand Roche, Coéte des Gaudiers, Cotes des Boisseaux,
Cote de La Ronce, Cherevie, Quenne, Marcel, La Voie du Moulin
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Récolte: mecanlque

Rendement moyen : 64 hl/ha

Vinification : éraflage total, encuvage par gravité, remontages légers,
décuvage dés l'apparition de tanins un peu marquants

Elevage :cuve inox

Degustatlon

Le Bourgogne Coétes d'Auxerre Rouge est une magnifique illustration du
e Pinot Noir. Il offre avant tout son fruit généreux puis des notes florales plus
oA discretes. Avec le temps, nous cétoyons le monde éphémeére des épices. La
bouche, délicate et élégante, confirme les attaches Bourguignonnes de ce
vin. La mUQre et la cerise évoluent en bouche pour passer de noyaux a fruits
frais et enfin a confiture, et toujours le terroir se rappelle a nous. La longueur
en bouche laisse ces notes sur le palais semblant ne jamais vouloir disparaitre.
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Pour une belle degusta'uon, VOUs pouvez accompagner ce vin d'andouillettes
grillées, le marier a un cog au vin ou le tenter sur une lotte a I'armoricaine ou

une darne de thon grillée.

Le millésime 2025 en Bourgogne du Nord a été un millésime solaire et généreux, margqué par un hiver doux
suivi d'un printemps frais, retardant le cycle de la vigne. L'été instable, ponctué d'épisodes de gréle en
juillet, a nécessité un tri rigoureux des raisins. Heureusement, une maturation sous un temps chaud et sec
en fin de saison a permis d'obtenir des raisins de qualité avec une belle concentration aromatique.
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When Pinot Noir reveals itself on magnificent terroirs, we witness truly beautiful expressions. But for this to
happen, one must be patient, keep some wine in the glass and let it open up, develop, and unveil all its
facets.

Municipality: Saint-Bris-le-Vineux

Appellation of Origin: Bourgogne Coétes d’Auxerre

Cultivation: Certified HVE (High Environmental Value) and in organic
conversion

Terroir: Kimmeridgian clay-limestone soil, south-facing slopes

Vineyard area: 8.81 ha

Grape variety: Pinot Noir

Average vine age: 21 years

Plots: Haut de Grand Roche, Céte des Gaudiers, Cotes des Boisseaux, Cote de
La Ronce, Chérevie, Quenne, Marcel, La Voie du Moulin
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Harvest: mechamcal.

Average yield: 64 hl/ha.

Vinification: total destemming, gravity-fed vatting, gentle pump-overs,
racking as soon as slightly pronounced tannins appear.

Agmg stamless steel tanks

The Bourgogne Cbtes d'Auxerre Rouge is a magnificent expression of Pinot
Noir. It offers, first and foremost, its generous fruit, followed by more discreet
floral notes. With time, hints of spice emerge. The palate, delicate and elegant,
confirms this wine's Burgundian roots. Blackberry and cherry evolve on the
palate, progressing from pits to fresh fruit and finally to jam, with the terroir
always making its presence felt. The long finish leaves these notes lingering
on the palate, seemingly forever.
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For a Iovely tasting experience, you can pair this wine with grilled andouillettes,
combine it with coqg au vin, or try it with monkfish a I'armoricaine or a grilled
tuna steak.

The 2025 vintage in Northern Burgundy was a sunny and bountiful one, marked by a mild winter followed
by a cool spring, which delayed the vine's growth cycle. The unstable summer, punctuated by hailstorms in
July, necessitated rigorous grape sorting. Fortunately, ripening under warm, dry conditions at the end of
the season resulted in high-quality grapes with excellent aromatic concentration.
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